SPeLseVea rte

\/orspelsew — Les entrées - awt’upasti

-Auster Funes oe Clatre
-Kalbsbries auf Linsenbett u.Portweinsauce
-Escargots a la Normande

“Burrata an Mangospalten Tomatensalat an Dattel-Felgen -
vinaigrette

-Lachs-Avocado-Tartar an elner Zitronen-Vinalgrette
-Carpaccio Vow Lotte und Lachs Artischocken Tatar
-Gratinterter Ziegenkise an Wildkriiutersalat

-Das Besten vow der Ente” Mousse Pate Carpacc’w au{ SaLatbouquet
-Rinder Tatar milt Pommes

-Vitello Tonwnato  vom Kalbstafelspitz * ala Mare *

Havptsp eLsen

-Spaghetti mit argentinischen wildgambas

-Enten Confit auf ChampagnerSauerRiaut wmit Pliree an Cassissauce
-Salat Petite Marie Nicolse mit gegrilltem Lachs

-Mats Pourlade a la Normande mit Triffelpiiree

- CaramelNudeln gefitllt mit Steinpilzen in Salbelbutte

-Kalbsleber ~ Lyonaise mit Piree u. salat

-Angus Paillarde vom Grill mit Pomumes w.Ruccola



-Rinderfilet mit Steinpilzsauce w. Piree
-Kkalbstafelspitz wmit Meerretich Sauce w. Pitree
-Kabeljau Ritcken tn Pommmery Dljonsenfsauce
~Boutllabaisse ~ a la Mare

-Lotte an We%welw-Tomatewj us w. Bastlikumpitree

-Atlantic Sardinen Filets gegrillt mit Pomumes u. Alioll

Dessert

-Crevee Brulee

-Foundout au chocolate mit vanilleeis
-Sorbee wmit frischen Fritchten
“Pannacotta wit Fricchten

-Parfait mit walniissen



